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Arkens varmragede laks med marineret spidskalsalat
og urtedressing

@kologisk jordskokkesuppe med persilleolie
og hvidlagscroutoner \

Tournedos af kalvemerbrad med urtestegte guleradder
og pastinakker, pommes duchess og mild pebersauce

Tollund med naturskorpe fra Them ost med blommekompot,
rosmarinngdder og hjemmelavede knaekbradsstaenger

Chokolade fondant med hjemmelavet hindbeeris,
krystalliseret chokolade og hindbzer tuille

_ 4. rettilvalg 55,-
3 retter 3 2 5’ 5. ret tilvalg 55,-

Kransekage til kl. 24.00, 15,- pr. stk BESTH_

Hele selskabet skal som min. veelge 3 ens retter. online pé
Menuen er pakket i engangsemballage.

Vejledning medfalger. Min. 1 pers. reStaurant.ar ken.dk

Bestilles til og med 29/12-2019
Afhentning 31/12 mellem 12.00-15.00

Ygans bgenemenss o

Kyllingespyd, mini frikadeller, forarsrulle med oksekad pastasalat
og gulerodsstaenger

Hjemmelavet barneisbombe med skumfiduser
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KAGE MARINA - TLE. 56 66 05 05
Badehaunen 21, 4600 Kege
www.restaurant-arken.dk ¢ kontakt@restaurant-arken.dk



