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SMIZIRINEBRZID) o [0 =174010)
Smerrebred med Arkens prisvindende Mallsild

Pisket creme fraiche, syltede sebler og redleg

Smerrebrad med pankopanerede radspaettefileter
Toppet med handpillede rejer, citronmayo, caviart og citron

Smearrebrad med hensesalat
Hjemmerart hansesalat toppet med spredt bacon,
ristede hasselnadder pa ristet rugbred

Smerrebrad med frisk avokado « VEGETAR

Skiver af avokado, chilimayo, syltede redle

feldsalat, frisk citronskal og bagte hasse|nz3<':1er pa ristet rugbred

FROKOST - 11.30 -

Frokostplatte med 5 laekkerier
Sammensat of kekkenet p& dagen

Caesarsalat
Hiertesalat vendt i caesardressing med paneret kyllingebryst,
redleg, bacon, croutoner og parmesan

Croque Madame

Surdﬂsbrzd med skiver of skinke, mozzarella, emmentdler,
dijondressing og et spejlaeg pé toppen. Hertil spred salat

Grentsagsbef med pomfritter « VEGETAR

Stegte grentsager, syltede redle stomayo.
Helgﬁ| p%mfriﬁe?‘ mec):ll valgfri dipg i A

Pariserbef
Pickles, kapers, redbeder, peberrod, lag og ré seggeblomme

Semandsgryde
Oksefilet, bacon og cocktailpelser.
Hertil ris, stegte kartofler eller pomfritter

Chili Con Carne

Hertil ris, nachos chips, salsa ¢

15,

165,

145,

135,

155~

175/

165,

185,

FROINOSITT o 80 = 17400

Hvidlegsgratinerede tigerrejer
Spred salat, aioli og frisk citron

Moules frites med aioli
Blémuslinger dampet i hvidvin med urter, hvidleg og flede

Arkens stierneskud
Pankopanerede fiskefileter, handpillede rejer,
varmraget laks og red dressing

Varmreget laks
Spred salat, krydderurtedressing og urter

Arkens fiskesuppe
|d of fisk, skaldyr og safran.
i gor opmaerksom pd, at du selv skal pille skaldyrene

Fish 'n” Chips
Fisk i spred tempuradej, rustikke fritter, tartarsauce og citron

@B

Hvidlegsbred
Pomfritter med valgfri dip
Hiertesalat, caesardressing, croutons og parmesan

B@RN e UNDER I

Fiskefilet med pomfritter,
grentsagssteenger og valgfri dip

2 sprede k?/"inges’rykker med pomfritter,

grentsagssfaenger og valgfri dip
2 kugler vanilieis med fledeskum og chokoladesauce

Barne isbombe m. skumfiduser og chokoladesauce

165,

185,

200,

165,

185,

185,/



ROVEDIRETTIER o (7010

Dagens fangst (S i) 250,
Daggens karto&eL gb%@g%% og sauce
Arkens stierneskud 200,

Pankopanerede fiskefileter, handpillede rejer,
varmraget loks og red dressing

Moules frites med aioli 185
Blémuslinger dampet i hvidvin med urter, hvidleg og flode

Arkens fiskesuppe 185,
Fyld of fisk, skaldyr og safran.
i ger opmaerksom pd, at du selv skal pille skaldyrene
Fish " Chips 185,
Fisk i spred tempuradej, rustikke fritter, tatarsauce og citron
- . » ;\ . 1
CAVIAR o [HELE DAGEN > - 4
Caviar Lesirée - Beluga 10g. 795, =N /};,..
You wanna be like James Bond? Be|u%a-caviar er den bedste 3 I i ,
og dyreste caviarglpe der findes. Utrolig cremet, fyldig og ~ :
aromatisk caviar der lover maksimal forngjelse. !

Bar nydes sammen med Champagne.
Serveres med redleg, creme fraiche og ristet bred

W

Caviar Lestrée - Imperial 10g. 455,

En ideel caviar fil begyndere. Dens buttede og storkornede Oksefilet _ . I T
rogn smelter blidt p& fungen og udfolder sin fine neddeagtige Steak of dansk oksefilet fra Nordjysk Naturked 250g. med fedtkant.
og cremet smag. Hertil dagens kartoffel og stegte grantsager.
Serveres med redleg, creme fraiche og ristet bred Valgfri sauce: Bearnaise, redvinssauce eller pebersauce
Tournedos aof kalvemerbrad 325-

Denne udskeering er den bedste i kategorien kalveked.

IEQIRIRIETIIER o [74010) Tournedosen 200g. flamberes i portvin inden serveringen.

Hertil dagens kartoffel og stegte grentsager.

Hyi d|zgfsgra’riner ede figerrejer 100- Valgfri sauce: Bearnaise, redvinssauce eller pebersauce

Aloli og frisk citron Wienerschnitzel 225
Dreng, aerter, pommes sauté.

Varmreget laks 1 = Valgfri sauce: Bearnaise, redvinssauce eller pebersauce

Spred salat, krydderurtedressing og citron Sl 185-

ok It bi 125.- Oksefilet, bacon og cocktailpalser.

omigunummeiigse / Hertil ris, stegte kartofler eller pomfritter

Hvid fisk og dildolie
Chili Con Carne 165,

l(p:qrpqccio GF li(qlvemgrbrqd 95,- Herﬁl ris, nochos ChipS, SGISO og creme fraiche

estomayo, pinjekerner, o |

i ok 1PN gvrzntsagsbzf meo|| pomfrllﬁer VEGETAR 175,
ergt_tle grzrflt.s;ger, Sgll teo{efr{ad.zg og pestomayo.

! | mfritter med valgfri di
Grillet hjertesalat - VEGETAR 85, 1 et O | e

Troffelmayo, ristede hasselnedder og Vesterhavsost

DIEESSERTIER o [RIELE DAGIEN
TILK @) Creme brulée 125

Med vanilieis, knas og karamelsauce

Hvidlegsbred 45, ma—y
Pomfritter med valgfri dip 55- Chokolade fondant . 0 B,
1 i Lun chokolade fondant med is og baer _ s

Hiertesalat, caesardressing, croutons og parmesan 55 _ W

Fladeis eller sorbet - pris pr. kugle - P ;ﬁ 30-
e I ST

Vegcmsk * Pris pr. kugle -1 ‘ )
3 slags oste 125,

Kompot og hiemmelavet knaekbrad

TE @@ KAFFE Espresso, dI:bbeh espresso  45,-/55,

Kaffe eller Te ' 40,-  Irish coffee 2 cl./4 cl. 75,/90,-
Cortado : 50, French coffee 2 cl./4 cl. 75,-/90,
). omsal, 50- Med Grand Marnier

’ Pigernes kaffe 2 cl./4 cl. 75,-/90,-
Flat White | 55, Mg d Baileys
Cappuccino oo Mexicansk kaffe 90,-
Caffe Latte 55,-  MedKahlua og Tequila
Chai Latte 55, lskaffe 70,

Med chokolade-, hasselnedde-,
Varm chokolade med fladeskum 60,  vanille- eller karamelsirup



SCOIFT DRINIKS / WVAND

Coca Cola, Coca Cola Zero,
Sprite Zero, Fanta, Schweppes Lemon,
Dansk Vand

30cl. 50 cl. 80 cl.
40,' 65,' 901_

WAINID

Isvand 50 cl. 40,
Vand ad libitum pr. person 20

IWed- eller, uden boblen
ol kun ved s of andhie dikboraner

ICETEA

Fersken Ice Tea
Citron Ice Tea
Hindbeer Ice Tea

50 cl. 50,

SKAGEN @I - s0@.
Frokostel « 2,6%
Drachmann, Pilsner « 5,0%
Nordlys, Hvedegal « 5,0%
Tuxen, Cla ssic * 5,3%
Skawskum, Merk Lager * 5,0%
Bundgarn, Porter * 6,5% g
Gl. Skagen, IPA « 6,0%

FADGE

25cl. 40cl. 60cl.
Carlsberg 40- 60- 85-
Tuborg Classic 40- 60 85-
Jacobsen Brown Ale 50- 75- 105-
Jacobsen Yakima IPA 50,- 75, 105,
Sesonens ol 50,- 75 105

SINVARS o 261,

Red Aalborg, Brendum, Linie, OP Anderson

Flere varianter of hjemmelavede snaps
Kb med hjem flaske « 20 l.

@GN - 2@,

Bombay Sapphire 50,-
Geranium 65,
Hendricks 75,

WIRISKEYEBOIURBOIN - 2.

Jack Daniels 50,
Crown Royal 50,-
Dalmore 15 year RS-
Highland Park 18 year 145,-

AV ECo 2@

Baileys 50,
Cointreau 50,
Leopold Gourmel 6 55,
Leopo|d Gourmel 10 90,
Leopold Gourmel 20 145;-

IMICIAKTAILS o AloMonER]

Rhubarb Refresh 85,

Rabarbersirup, Fever Tree Ginger Beer og citron

Mister Cab Driver 85,

Appelsinjuice, ahornsirup og cifronsaft

IDIRINIXS

Dry Martini Cocktail 115/

4 cl. Bombay, 2 cl. Dry Martini, oliven on the side

The Usual 115,

3 cl. Geranium, Fever Tree Tonic, cucumber

Aperol Spritz n5-

5cl. Aperol, 5cl. Sparkling Wine, Danskvand

Rhubarb Ginger Spritz 115,

3 cl. Bombay Sapphire, Fever Tree Ginger Beer,
rabarbersirup og citron

kande 1 liter 95,

FLASKEVAND / JUICE
Red Sodavand + 25 dl.

Cocio * 25 cl.

Able- eller Appelsinjuice * 50 cl.
Maelk « 50 cl.

Fever Tree Tonic * 20 cl.

Fever Tree Ginger Beer * 20 cl.
Lille Maelk eller lille Juice « 30 cl.

/ANTTOINS 925,

@IKOILOGIIKE SAFITER
Rabarber eller Hyldeblomst

ILEMIOINVADIE

Classic Lemonade
Pink Lemonade

50 cl. 50,-

AUKOIFIOMFRIE FLASKEZIL
Brooklyn, Hoppy Lager « 25 cl.
Tuborg Classic * 33 cl.
Weihenstephaner « 50 cl.

60,-

FLASKEZ]Lk sgar,
Grimbergen Double Ambre « 6,5%
Grimbergen Blonde * 6,7%
Kronenbourg 1664 Blanc * 5,0%

FLASKEZILk s0@L.
Weihenstephaner « 5,4%

1

WVIODIKA - gar.

Koskenkorva
Crystal Head

ROMl 2@

Bacardi Carta Blanca

Captain Morgan Spicy
Gosling Black Seal

Ron Zacapa Cenitario 23 Year
Plantation Anniversary Extra

Remy Martin XO

Vaghi, Bas-Armagnac

Grappa Di Amarone Fiorato
Grappa Di Amarone Ca’ Florian
Calvados Fine

Passion Dream
Lemonade, passionsfrugtsirup og cifron

Sunset Coolers
Appelsinjuice, grenadine og soda

Gin Hass
3 cl. Bombay Sapphire, Lemon soda, mango sirup

Espresso Martini
3 dl. Ketel One, 3 cl. Kahlug, espresso

Dark 'n’ Stormy
3cl. Gosling, Ginger Beer og lime

Moscow Mule
3cl. Koskenkorva Vodka, Fever Tree Ginger Beer
og lime

40,-
40,-
40,-
40,-
50,
50,
25/

50,

kande 1 liter 95,

65,
50,

60,
60,
60,

60,

40,
40,
45,

50,-
90,-

50,
50,-
65,-
100,-
105,-

160,
17255
ok
95,-
60,

855

85,

15
15;
15

115,

ALKCRICLERIE BOBILER

Cal del Mar, Moscato, Valencia, Spanien ¢ 0,0% 80,- 300-
Frisk, imedekommende, let perlende og sad.

o . 8

b

L]

Oddbird, Sparkling - Rosé 450,

Languedoc-Roussillon, Frankrig * 0,0%
Silkebled og velafbalanceret perlende rosévin.
Duft og smag af sommerbeer, citrus og Granny Smith aebler.

AIKOLI@EERIEBLINVADVAN

Divin, Sauvignon Blang, Loire, Frankrig « 0,0% 90, 350,
Frisk og spred, med noter of citrus og hvide blomster.
Perfekt til fisk og skaldyr.

- ; — rm——
—
Lussory, Chardonnay Premium, La Mancha, Spanien ¢ 0,0% 80, 300,-

Aromatisk let sed Chardonnay med smag af grenne aebler
og stenfrugter.

¥
o
R

Weingut Riffel « 0,0% 450,
Dkologisk alkoholfri Riesling. Fri for alkohol, men fuld of smag

ALKOIEIOILERIE ROSEVIIN

Divin, Loire, Frankrig * 0,0% 90,- 350,
Livlig og mellemter rosé, med indbydende rede baer noter.

@ | e
- x| _ —n "y
¥ i _d__;'""

AUKCIRICLERIE RZDVIN

WA

‘300 3

7

Lussory, Merlot, La Mancha, Spanien . 0,0% 80,-
Indbydende vin med blomme, kirsebaer og mynte i smagen.

Divin, Pinot Noir, Loire, Frankrig « 0,0% 90, 350,-
Ren og enkelt Pinot noir, med lyse baer og urter.

Oddbird, Languedoc-Roussillon, Frankrig - 0,5% 500,-
Grenache, Syrah og Mouurvédre. 12 mdr. lagring. =
Klart det bedste bud pé en redvin uden alkohol.

:
-.‘ .
'-




BOIBLER

Nicolas Feuillatte, Réserve Exclusive, Brut 995- 1895,-

Elegant og laekker Champagne med klassiske Champagne-
noter af toast, sprede, grenne aebler og citrus.

Cristal, Louis Roederer Christal 3995,
Enestéende Champagne med duft of citrus, hvide blomster og
nektariner. Smagen er halvter, kompleks og elegant med smé perler.

" F g
-

Bestheim Crémant d’Alsace, Brut - Heritage, Alsace, KO 545,
Spred, frisk og livlig ekologisk Crémant d'Alsace.

Caprice de Lune Rosé, Beaujolais, Frankrig 95,- 450,
Frisk, frugtagtig og mousserende rosévin med en let behagelig sadme.

e H
« 1} 'T'g "~ i ¥ =
Saint Louis Sparkling Blanc de Blancs Brut, Frankrig 95 450,-

Elegant, forfriskende og livlig Blanc de Blancs Brut
med pikante aromaer aof fersken, paere og ble.

IVAIDAIN
FRANKRIG

De Chansac, Sauvignon Blanc, Gascogne 80, 300,
Elegant, halvter med smag aof eksotiske frugter.

Les Berchets, Chardonnay, Vin de Pays d’Oc¢ 80,- 300,-
Skean Chardonnay med alt, der forventes af druen. Fyldig, fed
og med en dejlig frisk eftersmag aof fersken og hvide stenfrugter.

Famille Hugel, Riesling, Alsace 495,-
Riesling med bouquet aof grenne aebler, ferskner og citrus. Smagen er frisk og spred.

Famille Hugel, Pinot Gris, Alsace 595,-
Frisk og elegant ter smag aof meget modne frugter, sésom abrikos og blommer.

(-

Chateau des Jacques, Chardonnay, Clos de Loyse, Beaujolais 525,
Halvter vin med en god frugt og vanilje noter. Ideel som aperitif, til fisk og skaldyr.

4 - -l

Domaine Bouchié Chatellier, Pouilly-Fumé, Les Adelins, Loire 625,-
Frugtig og frisk hvidvin med alt hvad man forventer of en Pouilly Fumé.

TEN1E

AT
Jadot, Chardonnay, Saint-Véran, LB )

VBN

FRANKRIG

Maison Louis Jadot, Chablis, Bourgogne 725,
En frisk og mineralsk Chablis, god fil esters og hvid fisk.

el [y

Henri Bourgeois, Loire, Les Baronnes, Sancerre 750~
Citrus, lime og afdeempede eksotiske frugter, med en fin mineralsk terhed.

i =

OSTRIG

Weszeli, Griner Veltliner - Langenlois, Kamptal, KO 125,- 545~
Rank stélsat vin med god syre med smag of grenne abler.

—

TYSKLAND

Balthasar Ress, White Rabbit Riesling, Rheingau 90,- 375;-
Flot sadmefyldt riesling, perfekt sommer vin.

- —

Villa Huesgen, Riesling by the glass, Mosel 110,- 475,
Riesling med fin syre og saftig frugt. Spred finish der balancerer.

(=

ITALIEN

Tommasi, Vigneto le Rosse - Pinot Grigio, Veneto 105,- 450,-
Noter af grenne aebler, citrus frisk og spred i smagen

-
-1
= |

] TN

USA

Stone Peak, Chardonnay, Californien 115, 495,-
Chardonnay med frisk bouquet og smag af ananas, grenne aebler og citrus.

Au Bon Climat, Chardonnay - Californien, Santa Barbara County 750,-

Diskret fadlagring, fyldig og intens frugt. God til fierkree og fed fisk.
Chateau Ste. Michelle, Chardonnay, Washington State 525/
Fyldig og velafbalanceret Chardonnay. Duft of sebler og tropiske frugter.

AUSTRALIEN

Pete’s Pure - Chardonnay 90, 375,
Mild, cremet og utrolig ren i smagen. En forfriskende Chardonnay med fylde,
tropiske frugter som honningmelon og modne ferskner og en fin frugtsyre.




ROSEVIIN
FRANKRIG

Whispering Angel 135,

Silkeagtig sommerdrem og kendt som verdens mest populsere rosé. Frisk, floral og

crémet rosé med den reneste smag of friske hindbeer og lyse kirsebaer.

T s
Yy e o
- -

Chéteau Sainte Marguerite, Cuvée Symphonie Rosé

Cru Classé, Cotes de Provence. Duftnuancer of underliggende eksofiske frugter.

ﬁ1_\_

"

S
e ——

Folie d’Inés, Pays doc, Grenache Noir 115,
Smuk laksefarvet rosé med smag of citrus og baeraromaer og livlig syre

h‘\_—-'_‘\__‘_ :
'i"r____.___..-’f

Rose Anjou, Cabernet Franc/Sauvignon, Loire
Leeskende rosé med frugtaromaer og smag af frisk plukket hindbeer og skovbaer.

CE—

AUSTRALIEN

Pete’s Pure, Shiraz 90,-
Sken halvter rosé med noter of rede abler,
modne jordbaer, vandmelon og solskin.

5 E | -
| 5 d |
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RZDVIN
FRANKRIG

Sensas, Cabernet Sauvignon/Syrah 85,
Fyldig, bled vin med brombaer og vanille i smagen.

- >
=€

Chateau Moncets, Bordeaux, Lalande de Pomerol
Nabo til legenden Petrus, blad med merk chokolade og friske beer.
Perfekt til radt ked.

& =

Chéateau Macquin, Bordeaux, Saint-Georges-Saint-émiIion
Klassisk Bordeaux med noter af blommer og merke beer.

TYSKLAND "

Dachs, Pinot Noir, Baden

il -
Tor del Colle, Montepulcian
Elegdint, aromatisk og imadek

fra fadlagringen h

oL

o,
‘Abruzzo Riserva 80,-

knuste klrsebaerstl

o‘g offe.

575,-

650,-

495,-

450,

375

325,

825

585

450,

300,-

RZIDVIIN
ITALIEN

Corte Loto, Pulglia, Negromaro, Montepulciano 105,-

Flot, balanceret Appassimento, der giver pamindelser om de klassiske

Ripasso- og Amarone-vine nordpd. Her féar du saft, kraft og silkeblade tanniner.

Tommasi, Ripasso Valpolicella Classico Superiore, Veneto
Klassisk fyldig, moden, varm med et strejf of mandel.

B e

Tommasi, Amarone della Valpolicella Classico
Ter og kraftig Amarone med en blad og let behagelig bitter eftersmag.

Alasia, Barbera d°Asti, Piemonte
Smuk granatred farve, duft of morello-kirsebaer, kakao og fyldig i smag.

& D=

USA

Stone Peak, Zinfandel, Californien 115,-

Fyldig i smag hindbeer, brombeer, anis og peber

L]
ey

Francis Ford Coppola, Cabernet Sauvignon, Paso Robles 145,

Smag of friske blébeer, sorte kirsebaer og faste tanniner.

Francis Ford Coppola, Zinfandel, Californien
Fyldig med smag af jordbeer, karamel, sort peber og vanilje.

Au Bon Climat, Pinot Noir - Santa Maria Valley FW, Californien
La Bauge Au-dessus er ofte den markeste af Au Bon Climats P

inot Noir-vine. Her er der saft, kraft, struktur, elegance og intens
aroma pakket med bl.a. tranebzer, ribs og cedertrae.

DESSERTVIN

Chateau de Fesles, Coteaux du Layon Vieilles Vignes, Loire, Frankrig
En aedelsed vin med mange komplekse duft- og smagsindtryk.
P& en og samme tid bade intens og elegant.

Chateau Les Arroucats Cuvée Virginie, Bordeaux, 75,
Sainte-Croix-du-Mont 2019

Bouqueten er praeget of abrikos og paeredufte. En svag

syre fra Sauvignon Blanc giver vinen rygrad og “friskhed”.

Et godt alternativ til Sauternes.

M. Chapoutier, Banyuls, Roussillon, Frankrig 125,
Kraftfuld dessert/apéritifvin. Sedmefuld, “fed” og frisk smag.

PORTVIN

Warre’s, Otima 10 year Tawny, Douro, Portugal 125,-
Bouquet af moden frugt med en dejlig delikat og blad
smag med nuancer of nedder, mandariner og abrikoser.

Warre’s, Otima Colheita 2013, Douro, Portugal 145,
Smag af dadler, appelsinskal og ristede, orientalske krydderier.

-

450,

595,

1695,

495,-

498

5%,

625,

1085,

S

450,-
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