b sigenithge

""\':\,:‘I." o

| :
il | |
e |
| |

‘ Information om indhold af allergene '

ingredienser i vores retter kan fds ved ', B&deh:kvnT 21 | 4600 Kege, | %f. 56 66 05 05

henvendelse fil restaurantens personale.
i www.restaufany-arken.dk | kontakt@restaurant-arken.dk
' 1 ) i

I T RIS 117 IR




Frokostplatte med 5 laekkerier sammensat af kekkenet p& dagen 185,-
Lunch plate of the day with five delicious things composed by the kitchen

Smearrebrad med Vesterhavs redspaettefileter 165,-
Pankopanerede Vesterhavs redspeettefileter, citronmayo,

handpillede rejer og citron p& hjemmelavet rugbred
Danish “smarrebred” with breaded plaice filets, lemon mayo,
hand peeled shrimps and lemon

Smerrebrad med Arkens prisvindende Maltsild 115,-

Maltsild med pisket cremefraiche, syltede aebler og redleg pd hjemmelavet rugbred
Danish “smerrebred” with malted herring, sour cream, pickled apples and red onions

Smerrebrad med frisk avokado (VEGAN) 135,-

Skiver af avokado med chilimayonnaise, syltede redleg,

feldsalat, frisk citronskal og ristede hasselnedder pé ristet rugbred
Danish “smarrebred” with avocado, chili mayo, pickled red onions,
salad, fresh lemon and roasted hazelnuts

Svinemerbrad med champignon a la creme 165-
Meuniérestegt svinemerbrad med champignon al la creme,
syltede agurker og stegt rugbrad ol

Meuniér roast pork tenderloin with mushroom a la cream,
pickled cucumbers and fried rye bread

Croque Madame .
Surdejsbrad med skiver af skinke, mozzarella, emmen
dijondressing og spejlaeg pé toppen.. Hq’til.,sforé salo
Sourdough bread with ham, mozzarella, emmentaler, « g
and fried egg on top. Served with crisp salad

Pariserbeof Y, 185,
Med pickles, kapers, radbeder, peberrod,

Fried beef tartar served with pickles, capers, beetroot; h

Semandsgryde 185-

Med oksefilet, bacon og cocktailpalser. Hertil ris eller pomfritte
Sailor's casserole with beef fillet, bacon, and cocktail sausages.
Served with rice or French fries

Kartoffelbaf med pomfritter (VEGAN - GLUTENFRI) 175,-

Kartoffelbef lavet af kartofler og grentsager toppet med stegte grentsager

og ristede mandelsplitter. Hertil pomfritter og treffelmayo
Potato steak made of potatoes and vegetables topped with fried vegetables and roasted almonds.
Served with french fries and truffle mayo

Pomfritter b5,

Veelg ml. aioli, tartarsauce, treffelmayo, chilimayo, salatmayo eller ketchup
French fries, choose between aioli, sauce fartare, truffle mayo, chili mayo, mayo or ketchup

Husets blandede salat

Mixed salad ]

- y Pankopaneret fiskefilet med pomfritter, 85,

Hvidlegsgratinerede tigerrejer 165,-

Med spred salat, aioli og frisk citron
Garlic roasted tiger prawns. Served with salad, aioli and fresh lemon

Moules frites med aioli 185,

Blémuslinger dampet i hvidvin med urter, hvidleg og flede
Moules frites with aioli. Mussels steamed in white wine with herbs, garlic and cream

Arkens stierneskud 200

Med pankopanerede Vesterhavs redspaettefileter,

handpillede rejer og varmreget laks
Breaded plaice fillets, schrimps and smoked salmon

Varmraget laks 165,-
Med spred salat, krydderurtedressing og urter

Smoked salmon. Served with crisp salad, herb dressing and greens

Arkens fiskesuppe 185,-
Med fisk, skaldyr og safran.

Vi ger opmaerksom pd, at du selv skal pille skaldyrene
Arkens fish soup served with fish, shellfish and saffron. You have to peel the shellfish yourself

Skaldyrs “hotdog” 165,-

Skaldyrssalat serveret i smarristet brioche baguette.
Toppet med syltede redlag og urter

Seafood salad served in butter toasted brioche baguette with pickled red onions and herbs

Fish 'n” Chips 185-
Pankopaneret lyssej, rustikke fritter, tartarsauce og citron
Breaded pollack, ru tif:‘fries,sc uce tartare and lemon |
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grentsagssteenger og valgfri dip
Breaded fish fillet with fries, vegetables and optional dip

2 panerede kyllingespyd med pomfritter, 85-
grentsagssteenger og valgfri dip
2 pcs. chicken with fries, vegetables and optional dip

2 kugler valgfri is med fladeskum og chokoladesauce 45,
2 scoops of your choice of ice cream with whipped cream and chocolate sauce

Barne isbombe m. skumfiduser og chokoladesauce 45,

Kids ice cream bomb with marshmallows and chocolate sauce



Caviar Lestrée - Beluga 9 e Y
You wanna be like James Bond? Belug r '
caviartype der findes. Utrolig cremet, fyldi e- ttisk caviar
maksimal forngjelse. Bor nydes sammen med Champagne.

Serveres med redleg, creme fraiche og ristet bred ‘
Beluga caviar is the best and most expensive type of caviar available. Incredibly creamy,

rich and aromatic caviar that promises maximum pleasure. Should be enjoyed with Champagne.
Served with red onion, sour cream and toasted bread

-

Caviar Lestrée - Imperial 10g.455;- "~ MAIN COURSE - 17.0C

En ideel caviar til begyndere. Dens buttede og storkornede rogn smelter _ o Y

blidt pd tungen og udfolder sin fine neddeagtige og cremet smag. '

Serveres med redlag, creme fraiche og ristet brad Tournedos af kalvemarbrad 325+
An ideal caviar for beginners. lts chubby and large-grained roe melts Denne udskaering er den bedste indenfor kategorien kalvekad.

gentle on the tongue and unfolds its fine nutty and creamy taste. Tournedosen 200g. flamberes i portvin inden serveringen.

Served with red onion, sour cream and toasted bread Hertil dogens kartoffel og stegte grantsager.

Friterede jomfruhummere 135,- Valgfri sauce: Bearnaise, cremet svampesauce eller pebersauce
The beef is flambeed in port wine and served with vegetables and potatos of the day.
Sauce by own choice: Bearnaise, mushroom sauce or pepper sauce

145.- Steak 295-
! Steak aof oksefilet 200g. Hertil dagens kartoffel og stegte grantsager.
Oksefilet med en flot fedtmarmorering, smag og merhed.
Valgfri sauce: Bearnaise, cremet svampesauce eller pebersauce
Arkens fiskesuppe 135, Fillet of beef 200g with potato and fried vegetables.

Med fisk, pil ol skaldyr og fran Sauce by own choice: Bearnaise, mushroom sauce or pepper sauce
Vi ger opmaerksom pa, at du selv skal pille skaldyrene Arkens wienerschnitzel 225 -

Arkens fish soup served with fish, shellfish and saffron. You have to peel the shellfish yourself ’ : .
Med dreng, zerter, pommes sauté. Hertil pebersauce eller bearnaise
s rkens iener schnitzel served with tres eas, pommes sauté an epper sauce or bearnaise
Moules mariniéres 135, Arkens W hnitzel served with fresh peas, p ¢ and pepp b

Friterede pankopanerede jomfruhummere med citronmayo og frisk citron
Deep-fried Norweigan lobster tails with lemon mayo and fresh lemon

Hvidlagsgratinerede tigerrejer

Med aioli og frisk citron
Garlic roasted tiger prawns. Served with aioli and fresh lemon

Blémuslinger dampet i hvidvin med urter, hvidlag og flade ngqndsgryde 185 -

Moules mariniéres. Mussels steamed in white wine with herbs, garlic and cream Med oksefilet. bacon og cocktailpalser. Hertil s eller pomfriﬂer
: ’

145 - Sailor's casserole with beef fillet, bacon, and cocktail sausages.
7

Varmrzge’r IGI(S Served with rice or French fries

Med spred salat, krydderurtedressing og urter

Smoked salmon. Served with crisp salad, herb dressing, and greens Pariserbgf ]85,-
Carpaccio of kalvemarbrad 125, Med pickles, kapers, redbeder, peberrod, log og ré aeggeblomme

) 0l Fried beef tartar served with pickles, capers, beetroot, horseradish, onions and raw egg yolk
Med treffelolie, ristede pinjekerner, salat og vesterhavsost
Gorbaelolwith e ol oid chacse Kartoffelbaf med pomfritier (VEGAN - GLUTENFRI) 175,
Frisk avokado (VEGAN) 15 Kartoffelbef lavet af kartofler og grentsager toppet med stegte grentsager

og ristede mandelsplitter. Hertil pomfritter og treffelmayo
Potato steak made of potatoes and vegetables topped with fried vegetables and roasted almonds.
Served with french fries and truffle mayo

Skiver af avokado med chilimayonnaise, syltede redlag,

feldsalat, frisk citronskal og ristede hasselnadder
Fresh avocado, chili mayo, pickled red onions, salad, fresh lemon and roasted hazelnuts

Hvidlagsbred 45,-
Garlic bread

Creme brulée med vanilieis 125,-

Creme brulée with vanilla ice cream

Flodeis eller sorbet. Pris pr. kugle , 30,
chens fongst (Sperg betjeningen) 250,- Ice cream or sorbet. Price per ice cream scoop
Med dagens kartoffel, stegte grentsager og sauce < LR

Fish of the day from the fish auction (please ask your waiter)

Arkens stierneskud 200,

Med pankopanerede Vesterhavs redspaettefileter,

handpillede rejer og varmreget laks
Breaded plaice fillets, shrimps and smoked salmon 3 Udvc||g|'e oste

Chokoladefondant med vanile
Chocolate fondant with vanilla ice cream

Vegonsk is. Pris pr. kugle 1]
Vegan ice cream. Price per ice cream scoop

Med kompot og hiemmelavede knaekbradsstaeng

Moules frites med aiol ]85'- 3 kind of cheese with compote and homemade cri

Blémuslinger dampet i hvidvin med urter, hvidleg og flede
Moules frites with aioli. Mussels steamed in white wine with herbs, garlic, and cream

Arkens fiskesuppe 185,
Med fisk, skaldyr og safran

Arkens fish soup served with fish, shellfish and saffron

Fish ‘n" Chips 185, Espresso, dobbelt espresso 45,-/55,-
Pankopaneret lyssej, rustikke fritter, tatarsauce og citron \
Breaded pollack, rustic fries, sauce tatare and lemon ! Kaffe & Te 40, Irish Coﬂ:e 2 CI/ 4 cl. 75,‘/ 90,-

French coffee 2 cl./4 cl. 75,-/90,-
Med Grand Marnier

Americano 50~ Pigernes kaffe 75,/90,-

Cortado 50,-

Cappuccino 55 . MedBaileys 2 cl./4cl.

Mexicansk kaffe 90,-
S 35, Med Kahlua og Tequila
Chai Latte 55, A i/

Varm chokolade med flodeskum 60, Med chokolade-, hasselnadde-,

vanille- eller karamelsirup




Coca Cola, Coca Cola Zero,
Sprite Zero, Fanta, Schweppes Lemon, Able- eller Appelsinjuice, Maelk

Dansk Vand Fever Tree Tonic 50,-
30 cl. 50cl. 80cl  FeverTree Ginger Beer 50,-

40, 60,- 85,

Hildon Sparkling 75 cl. 85 Lille Malk eller Juice 25,
Hildon Still 75 cl. 85,
Isvand 35,-

50, Citron, Fersken eller Hindbzer

Rabarber, Hyldeblomst eller Hindbaer 50 cl. 50,  kande 1 liter 90,-
95,-

Frokostal 2,6% .
Drachmann, Pilsner 5'?% e Brooklyn, Hoppy Lager 25 cl. 65,-
Nordlys, Hv§dez| 5,0% Wheat Dreams 50 cl. 85,
Tuxen, Classic 5,3% ¥ Carlsberg Nordic 33 cl. 50,-
Skawskum, Meark Lager 5,0% Clatsia 83l 50.-
Bundgarn, Porter 6,5%
Isbryder, Bock 6,0%
Gl. Skagen, IPA 6,0%

25cl. 40cl. 75cl.  Grimbergen Double Ambre 60,-
Carlsberg 40- 60- 100, 6,5% 33 cl.
Tuborg Classic 40~ 60,- 100, Kronenbourg 1664 Blanc 60,-

Jacobsen Brown Ale 50- 75- 125, 5,0% 33 cl.
Jacobsen Yakima IPA 50, 75, 125,-

Red Aalborg, Brendum, Linie, OP Anderson. 40,-
Flere varianter af hjemmelavede snaps 40,-
Keb med hjem flaske 20 cl. 145,-
Bombay Sapphire 50,- Koskenkorva 50,-
Elg Gin No. 1 100,- Ketel One 70,-
Geranium 65,- Crystal Head 90,-
Hendricks 75 Belvedere 90,-
Jack Daniels 50,- Bacardi Carta Blanca 50,-
Crown Royal 50, Captain Morgan Spicy 50,-
Dalmore 15 year 95,  Gosling Black Seal 65,-
Highland Park 18 year 145 Ron Zacapa Cenitario 23 Year ~ 100,-
Plantation Anniversary Extra 105,-
Baileys 50,- Remy Martin XO 160,-
Cointreau 50,- Vaghi, Bas-Armagnac 125,-
Leopold Gourmel 6 55,- Grappa Di Amarone Fiorato 95,-
Leopold Gourmel 10 90,- Grappa Di Amarone Ca’ Florian  95,-
Leopold Gourmel 20 145  Calvados Fine 60,-
Dry Martini Cocktail 115,
4 cl. Bombay, 2 cl. Dry Martini, oliven on the side
The Usual 115,
3 cl. Geranium, Fever Tree Tonic, cucumber
Aperol Spritz 15,
5cl. Aperol, 5¢l. Sparkling Wine, Dansky: I

Rhubarb Ginger Spritz:
3 cl. Bombay Sapphire, Fever
rabarber og citron

e ;C_E'iﬁ ass .
3l BPmbcy Sopphire Lemon Soda,

--'E{mé_'sso Martini

~— 3»_gﬂ$Ie|‘On.e,3—cL?dhhg espresso
S e

j:‘.u. g, Ginger Beer. lim

Red Sodavand, Cocio, 40,

Nicolas Feuillatte, Réserve Exclusive Brut 550,- 995,
Elegant og laekker Champagne med klassiske Champagne-noter
af toast, sprede, grenne aebler og citrus.

Michel Gonet, Champagne 995,-
Fantastisk ter men pd samme tid dejlig rund og bled Champagne.

Bestheim Crémant d’Alsace Brut - Heritage, Alsace, @KO 545,
Spred, frisk og livlig ekologisk Crémant d'Alsace.

Caprice de Lune Rosé, Beaujolais, Frankrig 95,- 450,
Frisk, frugtagtig og mousserende rosévin med en let behagelig sedme.
E e,
tgte A ———
Saint Louis Sparkling Blanc de Blancs Brut, Frankrig ~ 95,- 450,-

Elegant, forfriskende og livlig Blanc de Blancs Brut med pikante aromaer af fersken,
peere og able. En sprad Brut med sprudlende bobler, der afrundes flot af en lang
eftersmag.

Removed Chardonnay o 80; 295,-
Alkoholsvag hvidvin 0,5%. Dens frug
1

abler og paere. Der er ligeledes undk
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Removed Cabernet
AIkoholsvcg redvin 0,5%. Fremstar med en f|ot d)(b

Chéteau de Fesles, Coteaux du Layon Vieilles Vignes, Loire, Frankrig
En zedelsad vin med mange komplekse duft- og smagsindtryk. 550,
P& en og samme tid bade infens og elegant.

Chateau Les Arroucats Cuvée Virginie, Bordeaux, .- 450,
Sainte-Croix-du-Mont 2019

Bouqueten er praeget af abrikos og paeredufte. En svag syre fra Sauvignon Blanc
giver vinen rygrad og “friskhed”. Et godt alternativ til Sauternes.

M. Chapoutier, Banyuls, Roussillon, Frankrig 125, 450,
Kraftfuld dessert/apéritifvin. Sedmefuld, “fed” og frisk smag.

Warre's, Otima 10 year Tawny, Douro, Portugal 125, 475,
Bouquet af moden frugt med en deijlig delikat og bled
smag med nuancer af nadder, mandariner og abrikoser.

Warre's, Otima Colheita 2013, Douro, Portugal 145,- 600,
Duften leder tankerne hen pé& dadler, appelsinskal
og ristede, orientalske krydderier. Kraftfuld og cremet.



FRANKRIG
De Chansac, Sauvignon Blanc, Gascogne 80,- 300,-
Elegant, halvter med smag af eksotiske frugter.
B
% 0 W
Les Berchets, Chardonnay, Vin de Pays d'Oc 80,- 300,

Sken Chardonnay med alt, der forventes af druen. Fyldig, fed og med en deijlig
frisk eftersmag af fersken og hvide stenfrugter.

Famille Hugel, Riesling — Classic 495,
Riesling med bouquet af grenne abler, ferskner og citrus. Smagen er frisk og spred.

Famille Hugel, Pinot Gris — Classic 595,

Frisk og elegant ter smag af meget modne frugter, sésom abrikos og blommer.

'=,E=h -l-. et
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Chateau des Jacques, Beaujolais - Clos de Loyse 525,

Fin, ren, frisk og frugtig. Ideel som aperitif, til fisk og skaldyr.

q .]f.;ib

Domaine Bouchié Chatellier, Pouilly-Fumé, Les Adelins, Loire 120,- 625,-

Frugtig og frisk hvidvin med alt hvad man forventer af en Pouilly Fumé.

T KT MY

Maison Louis Jadot, Saint-Véran, Bourgogne, Méconnais 725,

Tor, let frugtig og delikat vin med duft af lyse frugter.

Gl B

Maison Louis Jadot, Chablis, Bourgogne 725,-

En frisk og mineralsk Chablis, god til esters og hvid fisk.

(5=
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Henri Bourgeois, Sancerre - Les Baronnes 750,-

Citrus, lime og afdeempede eksotiske frugter, med en fin mineralsk terhed.

OSTRIG

Weszeli, Griner Veltliner - Langenlois, Kamptal @Ko
Rank st&lsat vin med god syre med smag af grenne abler.

e

TYSKLAND

Balthasar Ress, White Rabbit Riesling, Rheingau 90,-

Flot sedmefyldt riesling, perfekt sommer vin.
i —

Villa Huesgen, Riesling by the glass, Mosel 110,-
Riesling med fin syre og saftig frugt. Sprad finish der balancerer.

ITALIEN

Tommasi, Vigneto le Rosse - Pinot Grigio, Veneto 105,-
Smagen er fyldig med en ren, frisk og spred eftersmag.

mn B
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USA

Stone Barn, Chardonnay, Californien 95,-

Chardonnay med frisk bouquet og smag af ananas, grenne abler og citrus.

5
FEVHNOLE

Au Bon Climat, Chardonnay - Californien, Santa Barbara County
Diskret fadlagring, fyldig og intens frugt. God til fierkrae og fed fisk.

Merf - Chardonnay, Columbia Valley

AUSTRALIEN

Pete’s Pure - Chardonnay 90,-

Mild, cremet og utrolig ren i smagen. En forfriskende Chardonnay med fylde,
tropiske frugter som honningmelon og modne ferskner og en fin frugtsyre.

Pete’s Pure - Sauvignon Blanc 90,-
Balanceret og indbydende Sauvignon Blanc, der er ren, ter og elegant.

Fyldig og velafbalanceret Chardonnay. Duft af sebler og tropiske frugter.

545,

375,

475,

450,-

400,

750,

535,

375,

375,




FRANKRIG

Whispering Angel 135,- 575,

Silkeagtig sommerdrem og kendt som verdens mest populeere rosé. Frisk, floral og
crémet rosé med den reneste smag af friske hindbaer og lyse kirsebaer.

| -
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Chateau Sainte Marguerite, Cuvée Symphonie Rosé 145, 650;-

Cru Classé, Cotes de Provence. Duftnuancer af underliggende eksotiske frugter.

SPANIEN

El Gamba, Spanien 105,- 465,

Frisk duft of hvide blomster, citrus og hindbaer. Fyldig smag of jordbaer, vanilje,
hindbaer og syrlig grape i slutningen.

T
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FRANKRIG

Sensas, Cabernet Sauvignon/Syrah 80,- 325)-

Fyldig, bled vin med brombaer og vanille i smagen.

Maison Louis Jadot, Fleurie - Poncereau, Beaujolais 675,-

Frugtig og floral vin, blgd, fin og elegant, men ogsé ret kraftfuld.

Chateau Moncets, Bordeaux, Lalande de Pomerol 595,
Nabo til legenden Petrus, bled med merk chokolade og friske baer.
Perfekt til redt ked

Chéteau Macquin, Bordeaux, Saint—Georges-Saint-Emilion 595,

Klassisk Bordeaux med noter af blommer og marke baer |
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ITALIEN

Tor del Colle, Montepulciano d’Abruzzo Riserva 80,- 300,
Elegant, aromatisk og im@dekommende vin, hvor knuste kirsebaersten fra fadlagrin-
gen harmonerer flot med nuancer of kirsebzer, ribs og kaffe.

SR o

Corte Loto 105,- 450,
Flot, balanceret Appassimento, der giver pamindelser om de klassiske
Ripasso- og Amarone-vine nordpd. Her far du saft, kraft og silkeblade tanniner.

Marziano Abbona, Barolo - La Pieve, Piemonte 850,
Typsik Nebbiolo, muskules med masser af marke blomster og rede frugter

Tommasi, Ripasso Valpolicella Classico Superiore 595,
Klassisk fyldig, moden, varm med et strejf af mandel.

Tommasi, Amarone della Valpolicella Classico 1095,-
Ter og kraftig Amarone med en bled og let behagelig bitter eftersmag.

Félsina, Chianti Classico - Berardenga, Toscana 650,
Rig pé klassisk Sangiovese-frugt med dybde og tannin-struktur.

USA

Stone Barn, Zinfandel, Californien 95,- 400,-
Bouquet af brombaer, blommer og en anelse krydderier med gode tanniner.

Brazin, Zinfandel, Californien, Lodi ‘ 145,- 595,
Zinfandel nér den er flottest! Mark og i .

Her er der saft, kraft, struktur, elegance og intens aro
ribs og cedertrae.




