LUNCH 13047.00
Special for youl...

Dagens frokostplatte

Med 5 laekkerier sammensat af kekkenet p& dage
Lunch platter of the day With five delicious things put fogethsr by

Go fish... :

Arkens Maltsild (Kéret il &rets sild N(g

Med sk:\lfede hyldebzer, lag, kapers og urt
Arkens Malt Herring (Herring of the year in Kag
With pickled elderberries, onions, and herbs =

)

g
Pandestegt radspaettefileter som pé Pakhuset i Skagen.......
Pan-fried plaice fillets a I& Pakhuset in Skagen

Arkens: stierneskud - #emens . TS iRl s e e 175,-
Med pandestegt redspaettefilet, handpillede rejer

og varmreget laks
"Arkens stjerneskud” Pan-fried plaice fillets, schrimps and warm smoked salmon

Varmraget laks fra eget regeri ........cccooooviiiiiiiiiiiie 135,
Med spred salat, krydderurtedressing og urter

Warm smoked salmon from our own smokehouse
Served with crisp salad, herb dressing, and greens

Hvidlegsgratinerede jomfruhummerhaler ............... 200 g. 135,-

Halerne er flaekket i skallen
Garlic gratin Norway lobster tails The tails are split in shell

Fiskesuppe med fisk, skaldyr og safran ...................... Lille 120,-
Fiskesuppe med fisk, skaldyr og safran..................... Stor 185,-

Fish soup served with fish, shellfish, and saffron

Maybe, maybe not... Ask the waiter

Moules marineres...........cccccceerieiiienieenieeeee, 500 g. 110,
IMoUles manineres st e e e s el 1000 g. 185,-

Blémuslinger dampet i hvidvin med urter, hvidleg og flade
Moules marineres Mussels steamed in white wine with herbs, garlic, and cream

Tilvalg: Pomfritter med aioli...........ccoovieeiieiiiiiiiii 45,-
Optional side dish: French fries with aioli

Helstegt radspaette, som i Skagen, ......cccoooveiiiiiniiiinnn, 240,-

med persilleflede og kartofler
Fried whole plaice, as in Skagen, with parsley créme and potatoes

~ Arkens Maltsild er et varemaerke

No fish for me...

Semandsgryde med oksefilet, kalvemerbrad,
baconiogicockiailpalse e i wotss e e ttaruston s s 185,-

Hertil ris eller pomfritter
Sailor’s casserole with beef fillet, beef tenderloin, bacon, and cocktail sausages
Served with rice or French fries

Arkens cheddarburger med bacon og pomfritter .................... 175,

Arken cheddarburger with bacon and fries

Pariserbef med pickles, kapers, redbeder, peberrod,

log ogira seggeblomme s e e 145,-
Fried beef tartar served with pickles, capers, beetroot, horseradish,
onions and raw egg yolk

Pomirifter ol R e e e el o [ PG il s S 45,
Veelg ml. aioli, chilimayonaise, salatmayonaise,

ketchup, karryremoulade ;
French fries, choose between aioli, chilimayo, mayo, ketchup, curry remoulade

Husets blandede salat / Mixed salad .........ccoovveiiiiiiiiiin, 5053
AiSl e e e e = e R 15,-

ARKENS MALTSILD

for stedet. Opskriften har taget
naesten 1 &r at finpudse, og vi
er derfor stolte over, at Arkens
Mailtsild har vundet arets sild
i Kege. Man kan nyde silden
& restauranten, ligesom man
an kebe et glas med hjem
til sig selv, eller som den
erfekte veertindegave f.eks.
edsaget af en hjemmelavet snaps.




Hvidlegsgratinerede jomfruhummerhaler ............... 200 g. 135,

Halerne er flaekket i skallen
Garlic gratin Norway lobster tails. The tails are split in shell

Fiskesuppe med fisk, skaldyr og safran .............c..ocoo. 120,-

Fish soup served with fish, shellfish, and saffron

Varmreget laks fra eget regeri ........coooveeiiiiiiiiiiiiiie, 110,

med spred salat og krydderurtedressing

Warm smoked salmon from our own smokehouse F

Served with crisp salad, and herb dressing

Kalvecarpaccio syltede hyldebzer og parmesan, ............... 130,
Veal carpaccio with elderberry and parmesan
Husets blandede salat / Mixed salad ............................. 50,-
AT B8 e S e e T e SR Y 15,
Steak af oksefilet. Oksefilet af bedste
Moules marineres s mr s Mot ot 500g. 110, klassificering med en flot fedtmarmorering, smag og merhed.
Bl&muslinger dampet i hvidvin med urter, hvidleg og flode Beef fillet steak
Moules marineres Mussels steamed in white wine with herbs, garlic, and cream Beef fillet of the best classification with wonderful marbled fat, flavour and tenderness
filvalgSBomirifter med aiolif s  MESEEiaaet 0 S 45,

Optional side dish: French fries with aioli

Tournedos af kalvemerbrad. .......ooovvveiiiee. 200 g. 245,-
Denne udskaering er den bedste indenfor kategorien kalveked.
Kedet er saftigt og mert. Tournedoen er marineret i okseglace og

flamberes i portvin inden serveringen.
: : : o Veal tenderloin Tournedos
Dagens fisk fra fiskeauktionen ‘spzrg befieningen) ............ 240, This cut is the best within the veal category. The meat is fender and juicy.

ease ask your waiter) The Tournedos has marinated in beef glace for min. 24 hours and is flambéed

Fish of the day from the fish auction (p
in port wine before serving.

Arkens stj kud med pandestegt redspaettefilet . :
Lo bl 1% Al Sl Sl et o sl Til alle befferne serveres der garniture og kartoffel.

héndpillede rejer og varmraget laks ................c.ooooiii. 175, £ o
ArkensR'stierneskuld" W”% pan_fried%qice fillets, Alle bszef steges medium, og enskes anden stegemdde
schrimps, and warm smoked salmon OPIYS venligst tieneren herom.

All steaks are served with garniture and potatoes.
Fiskesuppe med fisk, skaldyr og safran ............................ 185,- If a preparation other than ‘medium’ is required, please inform your waiter.

Fish soup served with fish, shellfish, and saffron - 3
B e ArNQISE i v bt e s fre e s S e T

Cremet svampesauce tilsmagt med portvin
Cremed mushroom sauce flavoured with port wine

NG eSO NETes e e s e e 1000 g. 185,- glégsouce/Grovy """""""""""""""""""""""""""""""""

Blémuslinger dampet i hvidvin med urter, hvidlag og flade ersauce/Peppersauce
Moules marineres Mussels steamed in white wine with herbs, garlic, and cream

Arkens wienerschnitzel af oksefilet ... 200,-
TilvalgsPomrittersmed; aioli: TAaie esitee e Toe e 45,- med sukkeraerter, pommes sauté og skysauce
Optional side dish: French fries with aioli Arkens Wiener Schnitzel served with fresh snap peas, pommes sauté and gravy
Helstegt redspaette, som i Skagen, ........cccooooiiiiiiinienn 240,- Semandsgryde med oksefilet, kalvemarbrad, bacon
med persilleflade og kartofler og cocktailpelser, hertil ris eller pomfritter .......................... 185,-
Fried whole plaice, as in Skagen, with parsley créme and potatoes Sailor’s casserole with beef fillet, beef tenderloin, bacon, and cocktail sausages

Served with rice or French fries

Arkens cheddarburger med bacon og pomfritter.................. 175,

Arken cheddarburger with bacon and fries




