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Cet e vores fornenmente
@bﬁw eed

Restauranten er opdelt i 2 etager og har 3 lokaler

P& 1. sal er der en fantastisk udsigt over Kage Bugt, som ikke findes bedre. Her oser af hygge og maritim stemning,
i det traeebeklzedte lokale. Man far Titanic oplevelse, n&r man stér i spidsen, pd 1. salens terrasse, og kigger ud over
vandet. Der er plads til max. 65 personer.

Fra stueetagens lyse rammer, med galionsfigurer fra Pakhuset i Skagen, oplever man marinaens liv p& naert hold.
De f& meter fra restaurantens vinduer til b&denes slaebested indhyller alle i den hyggelige havnestemning.
Lokalet egner sig godt til bruncharrangementer, selskaber med bern, samt arrangementer med bar, dansegulv
og f.eks. jukeboks. Der er plads til max 55 i lokalet.

Terrassestuen er noget for sig selv. Her kan man sidde 28 personer ved 1 bord og dertil have et separat bgrnebord
p& 6 personer. Man har egen udgang til den hyggelige gardhave, hvor alle restaurantens krydderurter er.
Det er det oplagte sted til af tage velkomstdrinken og evt. kaffen, hvis vejret arfer sig.

Vi er selvfelgelig fleksible i forhold til diverse former for allergier, vegetarer, veganer, diabetes mv., dog beder
vi om at blive gjort opmaerksom pd dette ved samtalen. Der er et min. p& 20 kuverter pa vores selskabskort.

Vi gér ikke p& kompromis med vores révarer, og arbejder generelt meget med saesonens udbud. Vi har en
okologisk urtehave p& 300m2, som forsyner os med krydderurter, spiselige blomster, squash, asier, graeskar
og rodfrugter i mange afskygninger.

Duge, servietter, lys, blomster, betjening m.v. er inkl. i alle priser, dog ikke ud af huset.
Hjemmebagt brad, smer og isvand er ogsd inkl. i prisen.

Vi har ingen 6, 7 eller 8 timers regel, og fester til sidste gaest er géet, med mindre andet er aftalt.
Endeligt og bindende deltagerantal er senest 48 timer fer arrangementets afholdelse.

Skulle man blive feerre end 20 pers. afregner man for 20 pers.
Bordkort og pynt bedes afleveret senest dagen fer afholdelsen af arrangementet.

Man er velkommen til at medbringe chips, slik, chokolade osv.

i forbindelse med afholdelse af arrangement fil brug efter maden.
Kager som f.eks. bryllups- og barnedabskage er man ogsa
velkommen til selv at medbringe. Afhaengigt of selskabets starrelse
kan en mer-betaling forekomme.

Vi har desuden Sonos pd Arken som er koblet op med YouSee
musik, s& vi kan derfor tilbyde 40 mill. musiknumre inkl. det nyes

Born under 11 ér, der spiser samme menu afregnes med et -
mindre belgb, som aftales ved selskabsaftalen, med mindre Rmas ki ”
de veelger fra barnemenuen. : :

Bestil tid til en uforpligtende samtale, hvor | kan fa svar pg:
Jeres spergsmdl i forhold til Jeres selskab MF‘




dow ol drig ot Glive glemme!
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Mens | bliver fotograferet serveres der snacks, @l, vand
og vin til jeres gaester.

Nar | ankommer, vil der blive serveret en velkomstdrink,
som bliver efterskaenket efter behov.

3 retters menu f.eks. med flamberingsshow

Menuen laver vi i fellesskab, ud fra ensker, ideer og saeson
Vin, @l, vand ad libitum

Kaffe, cognac, liker og petit four

Fri bar hele natten m. f.eks. mojito og daiquiri

Natmad efter anske

p couor berv 1,795, -

Dette er inkl. duge, servietter, lys, isvand, brad, opdaekning, blomster pé& bordene, samt en
prevemiddag med vine til brudeparret.

Vi bruger ikke 6, 7 eller 8 timers regel.

Vi holder baren ében indtil sidste mand er géet hjem.

Wiloridorsliay

@ Duo bestaend®n Grillede kammuslinger

Skindstegt sandart pé smersauterede urter

® Portvinsflamberede kalvetournedos med madeiraglace,
spaede grentsager, fritte og nye kartofler

Hyldeblomst marinerede jordbeer
® Trio bestdende af: Chokolade mousse

Vanilleis



Velkomstdrink /5¢'mef@é/éxy - wnder 77 cr

3 retters menu
Vin ad libitum under middagen
Kaffe og te

Barnevelkomst uden alkohol
3 retters menu
Sodavand ad libitum under middagen

Fris pr. person o 536, Bois oo barobor. 350, -

3 retes nieruns

Forret: Arkens varmragende laks med marineret salat
og krydderurtedressing

Hovedret: Kalveculotte lagt pé sauterede grentsager,
hertil svampe a la creme og krydderurtebagte kartofler

Dessert: Flydende chokoladekage med résyltede skovbaer og is



[estpahbe 2

Velkomstdrink 6¢ - wnder 17 ér

3 retters menu Bazrnevelkomst uden alkohol

Vin ad libitum under middagen 3 retters menu

Kaffe/te og petit four Sodavand ad libitum under middagen
2 cl. avec

@l og vand under middagen

Fhes pre. person b 675, - Fres pre. banobor, 375, -

S rtetlens merun vlges ud fre folgende

Forret: Variation af 3 slags fisk og skaldyr
Overrask jeres gaester med noget de kender,
og noget de mdske aldrig har provet for

Eller Lynstegt tun med ristede cashewngdder, spred salat
og syltning
Eller Kalvecarpaccio med syltede hyldebaer, parmesan

og pinjekerner

Hovedret: Langtidsstegt oksefilet pd grentsagssaute,
sauce bordelaise og smé krydderurtebagte kartofler
Kalvemgrbrad med cremet svampesauce,
grentsagssaute og sma krydderurtebagte kartofler
(tilleeg 10,- pr. pers.)

Dessert: Chokoladefondant med rasyltede baer, puf og is
Eller Hindbaer Panna Cotta med skovbeer og hvid
chokoladecreme
Eller Hjemmelavet Bounty med hindbaersorbet og

varm chokoladesauce

Festpakke inkl. fri bar med @l, vand og vin i 2,5 timer
ber, 825, - . person

Festpakke inkl. fri bar med @l, vand, vin og drinks i 2,5 timer

bor. 745,~/9/1/. foerson



0
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Serveret forret: Variation af 3 slags fisk og skaldyr

Overrask jeres gaester med noget de kender,
og noget de mdske aldrig har provet for

Eller Kalvecarpaccio med syltede hyldebaer, parmesan
og pinjekerner

Buffet hovedret: Tournedos af kalvemerbrad, der har ligget i
okseglace i 24 timer, derefter flamberet i portvin
ved buffeten

Cremet svampesauce tilsmagt portvin

Sauterede grentsager, saesonens kartoffel
3 rustikke saeson salater, hjemmelavede kompotter

Tilvalg: Marineret perlehane 12,- pr. person
Serveret dessert: Chokoladefondant med rasyltede baer, puf og is
Eller Hindbaer Panna Cotta med friske baer og

krystalliserede beer.

Eller Chokolademousse m. vanille is, friske baer og
merk chokolade jord.

pwyfm W/é/l/ 450, - B wnder 11 dn
Kombiner middagen med natmad 4/(/- 0295; g

til en samlet pris pé kr. 525,-













Goreltte/t

Variation af 3 slags fisk
serveres med krydderurtedressing og marineret salat

Varmreget laks fra eget regeri serveres pd salat
hertil hjiemmelavet krydderurtedressing

Skaldyrsruller
med krebsehaler, rejer, dild og syltede redlag, hertil spred salat

Kalvecarpaccio med pinjekerner, citronolie og parmesan

Reget andebryst
med portvinssyltede nedder og spred salat

Persillesuppe med ristede kammuslinger

Jordskokkesuppe med friterede jordskokker og persilleclie

Kalvesteg stegt som vildt
serveres med vildtflodesauce, pommes rissolle, tyttebaer,
agurkesalat, benner-bacon saute samt waldorfsalat

Helstegt dansk kalvefilet
med sauce calvados, grentsagssaute, kokkens garniture
og krydderurtebagte kartofler

Helstegt oksefilet
hertil sauce bordelaise, sauterede grentsager, garniture og
krydderurtebagte kartofler

Skiver af kalvemgrbrad
med svampesauce, grentsagssaute, garniture og
pommes Duchess

Tournedos Rossini
oksemarbrad med ristet foie gras og skiver af troffel,
hertil ssesonens grentsager, madeira sauce og pommes Royal

90,

90, -

90, -

90, -
90, -

90, -
90,

200,-

200,-

220,

240,

280,-



Helstegt krondyrfilet
hertil vildtglace med kantareller, sprad kurv med syltede brombeer,
sauterede grentsager og pommes Anna.

Krydderurtemarineret perlehanebryst
med estragonsauce, sauterede grentsager
og krydderurtebagte kartofler

Laks indbagt i risdej med havesyre (krydderurt) og sed chili

hertil basilikumsauce, sauterede grentsager og hvide kartofler

Cesserter

Chokoladefondant (bledende chokoladekage)

med marinerede skovbaer og is
Citronfromage med lys chokolademousse

Ostetallerken
med danske og udenlandske oste, syltede nedder og oliven,
serveres med hjemmebagt brad og knaekbred

Hindbaer panna cotta
med friske baer og krystaliseret hvid chokolade

Chokolade mousse

WM

A ggekage

med tomat, bacon og purleg samt rugbred
Tarteletter med hans i asparges

Palse/ostebord

med div. pelser, oste, hjemmelavet knaekbrad, kompotter og bred

Karrysuppe
med kylling og porrer

Rede palser med bred/hotdogs

310,-

190,-

190,-

90,

/5,
90,

85,-
85,-

80,-

80,-
100,-

80,-

80,-



Buffet 1

Hvide- og hjemmelavet maltsild med kapers og leg
Pandestegte redspaettefileter med karryremoulade og citron
Varmrgget laks fra eget regeri med krydderurtedressing
Salat og dressing

Svinemgrbrad med svampe a la creme og agurkesalat

Lun leverpostej med ristede champignon, redbeder og bacon
Frikadeller og kartoffelsalat

Mini hakkebgaf med blade log

Tarteletter med hans i asparges

Ostebord med hjemmelavet knaekbred og kompot
Virenquekage

Hijemmebagt lyst brad og rugbred samt smer og fedt

p’zm/fwu ferson é/l/. 3025, - Tilvalg: Ag og rejer

pr. pers. 35, -
Ot 2

Varmrgget laks fra eget regeri med krydderurtedressing
Skaldyrsruller med rejer og krebsehaler

Reget andebryst med kompot

Spred salat

Kalveculotte

Marineret unghanebryst

Saesonens kartoffel og sauce

Rustik salat

2 slags oste med hjemmelavet knaekbrad og kompot
Virenquekage (chokoladekage af belgisk chokolade)
Hijemmebagt lyst bred og smer

Fis pu person e, 335, -



Beffet 3

Havets fristelse i form af 1/1 fisk marineret og tilberedt,
hertil serveres der hjemmelavet qiéli og tatarsauce
Varmreget laks med krydderurtedressing og citron
Kalvecarpaccio med syltede hyldebaer og parmesan
Skagens Skinke fra Slagter Munch

Spred salat

Gulerod- og agurkestaenger
Helstegt kalvemarbrad . , ,
Miniburger, Frikadeller, Kyllingespyd

Cremet svampesauce ,
Pomfritter, Ketchup

Saesonens kartofler _
. Remoulade og Mayonnaise
Marinerede unghanebryster |
s

2 rustikke salater

Ostebord med hjemmelavet knaekbrad og kompotter 6¢WW

Virenquekage (chokoladekage af belgisk chokolade) 4/(/. 74& =
Hijemmebagt lyst bred og smer

Bos pr. persontorve 450, -

Overrashelsesheffet

Du bestemmer prisen — vi bestemmer maden!

Du kan selvfglgelig selv vaere med til at praege i hvilken retning
maden skal veere.

Buffeten vil generelt indeholde forret/forretter, hovedret/hovedretter,

ost og/eller dessert samt hjemmebagt bred og smer.




%m-/:wé@é - ond- [vipahihc

Velkomst

Vin ad libitum under middagen
Kaffe/te og petit four

2cl. cognac eller liker

| og vand under middagen

Phis pe. persons soms tiblleng til madons pris
é/‘/v 335)"

@nskes der fri bar efter middagen med @l, vand og vin i 2,5 time koster dette

b 7(5’(9,~f14/. o

Dnskes der fri bar efter middagen med @l, vand, vin og drinks
i 2,5 time koster dette

b, 300, - . person




/ ;WZI/ Fice 10-15.30 (wivv. Q0 baverter,)

Reraeg med spred bacon

Lun leverpostej med champignon og baconl
Stegte brunch palser fra slagteren
2 slags hjemmelavet syltetg
Friskbagte pandekager med sirup
Hamburgerryg og rullepalse

2 slags oste, brie og skaereost
Stort frugtfad

Smoothie

Cacao, Appelsin- og ablejuice, malk, te og kaffe ad libitum
Dkologisk skyr m. hjemmelavet mysli og sirup

Friskbagte boller, rugbred og smer, samt hjemmebagt kringle

Fis . person bor. 340, -
p‘uz/fw.fzmmék%/& velboonstdrinde b, 275,-

Vaelg mellem: Kirr, New Age, Hvidvin og hyldeblomst, Moscato d’asti

Yiloaly:

Arkens hjemmelavede maltsild med syltede hyldebaer og leg 20,- pr. person
Varmraget laks fra eget regeri med krydderurtedressing og citron 25,- pr. person
Koldreget laks med krydderurtedressing og citron 20,- pr. person

Mini deller med redbeder 20,- pr. person

2 ekstra slags oste med knaekbrad og kompot 20,- pr. person

Skagens Skinke fra Slagter Munch 45 - pr. person

Lagkage 35,- pr. person

Egne ansker er velkomne mod ekstra betaling

Dnsker man Champagne afregnes dette pr. flaske

Ve sevtter en stor ane o, @b@@bfza}uom
Crcncte ev bj ;
-Uebw%eba/m/ﬂva@wmwf




Kot
et

lynstegt tun med soja-karameldressing
Varmreget laks fra eget rageri

Greenlip musling gratineret med parmesan
Tigerrejer pd spyd

Ristet toast med skaldyrssalat

Bon bon af kalverillette

Mini deller

ltalienske pealser med oliven

Reget dyreinderlar med digekrone

Ristet toast med rert poste|

Ristet toast med bagt gedeost
Hvidvinsstegt champignon med fyld af érstidens pure
Hollandsk gouda med kompot og hjemmelavet knaekbred

Grentsagsstave med rort skyr

Frugtfad

Virenquekage (kraftig belgisk chokoladekage)
Kransekage

Saesonens trifli

Mini panna cofta

Der beregnes ca. 2 stk. pr. mand alt efter retten.

3 wetter b, 160,- 7 wetter b, 180, 9 retter b, 200,- os0-..



Wlad wd af buset

Bulfer .

Overraskelsesbuffet
Lad dig overraske af vores kreative kakken
Du bestemmer prisen

— vi bestemmer maden.

Buffeten vil generelt indeholde forret/
forretter, hovedret/hovedretter,
ost og/eller dessert samt hjemmebagt

bred og smer.

6‘#9'56

2 slags fisk eller skaldyr fra dagens
fiskeauktion, med tilhgrende dressing/
kompot.

Kalveculotte, grillede grentsager, saeso-
nens kartofler

og kold bearnaisesauce.

Rustik salat inspireret af saesonen.
Fromage med baer og knas.

Hjemmebagt bred og smer.

p‘c/pmow/@/u 00, - (risn 10 conventer,)

Alle buffeter afhentes kolde, og man
kan vaelge mellem engangsservice eller
Arkens service.

Arkens service skal afleveres tilbage
senest dagen efter kl. 12.00.
Vejledning til opvarmning medfelger.

Buffer C

2 slags fisk eller skaldyr fra dagens
fiskeauktion, med tilhgrende
dressing/kompot.

Reget andebryst med portvinssyltede
nadder.

Saesonens sprade salat.

2 slags ked, grillede grantsager,
kartofler, sauce eller creme der passer
til kedet, evt kold bearnaisesauce.
Rustik salat marineret eller med
tilhgrende dressing.

2 slags oste med hjemmelavede
knaekbradssteenger og kompot.
Virenquekage (kraftig belgisk
chokoladekage) med friske baer.
Hiemmebagt bred og smer.

25 Wv%/u 300, - (i 10 personcs)
er MMM%

2 slags sild med kapers og lag, seg og
rejer, pandestegte radspaettefiletter med
karryremoulade, varmreget laks fra
eget regeri med krydderurtedressing
og citron, smé& hakkebeffer med blade
lag og surt, svinemerbrad med svampe,
2 slags oste med druer og knaekbeds-
steenger og fromage med baer og knas

Hertil rugbred, lyst bred, smer og fedt.

)Uu Wv%/u 300, - (i 10 persencr)



Restaurant

KBGE MARINA

Badehavnen 21, 4600 Kege TIf. 56 66 05 05
www.restaurant-arken.dk ® kontakt@restaurant-arken.dk




